
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

JANVIER 2021 

 

Merci à tous pour votre soutien, vos 

nombreuses commandes lors des fêtes de 

fin d’année et vos encouragements. 

Nous attendons avec impatience de 

pouvoir à nouveau vous servir dans nos 

banquets et festivités. 

En attendant, prenez soin de vous et de 

vos proches. 

 

A très bientôt. 

 

Roxane et Marc Binamé 

 

  



 

2019, c’était aussi … 

 

 

 



 



 

 

 

 

 

 



 

Belfius – Blégny mai 2019  



 

Mariage au château de Berlieren 

 

 

  



 

AIM 

Val Benoit 

Octobre 2018 

  



 

 

AIM   

Val Benoit  

Octobre 2018 

 

 



 

BELFIUS OCTOBRE 2017 

Blégny-Mines   



 

 

 

 

MAI 2017 

 

 

 

 

 

CHÂTEAU PELZER 

  



 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

       COUNTRY HALL 

       JANVIER 2017 

       PFS - Event 

  



 

RESTAURANTS EPHEMERES  

2014 - 2015 

Au Pouhon Pierre-le-Grand Spa, le vendredi 26 septembre, 

les convives ont participés à une soirée « déclinaison autour 

du canard » selon les recettes de Paul Bocuse. 

Les tables étaient dressées au milieu de l’exposition de Miro. 

 

  

  

AMUSE BOUCHE   

Duo de mini tartelettes   

Endives et confit de canard   

Magret et fromage de chèvre aux tomates séchées   

ENTREE FROIDE   

Verrine de magret de canard fumé et gésiers confits en salade estival e   

POTAGE   

Mini cappuccino aux champignons   

PLAT   

Magret de canette façon «   Rossini   »   

Jus de veau lié aux parfums de Truffe Noires   

DESSERT   

Déclinaison chocolatée en 3 verrines   



 

 

 

  

  

  



 

 

*****  

L’origami de cabillaud, légumes al dente et huile de citron vert La 

Diva Chardonnay  

*****  

La surprise en sorbet  

*****  

Le magret de canette au curry et lait de coco façon Siam,  les 

nouilles sautées aux cacahuètes  

La Diva Chardonnay ou Biferno Riserva de Molise  

*****  

La verrine de mousses au chocolat et Poires,  petits cubes de 

Doyenné et caramel au beurre salé Le café et ses douceurs    

  

            Saint Valentin 2014 

  

: 

  

    

: 

  

  

  

  

  

La coupe de crémant d’Alsace 
  

Son assiette de délices   

*****   

Le trio de pic cocktail de foie gras en crumble    

de champignons, pain d’épices et noisettes   

La Diva Chardonnay 
  



 

  

Dans cette rubrique, vous trouverez quelques photos de banquets qui 

nous ont été confiés.  

Cette liste est loin d’être exhaustive.  

Ces photos ont été réalisées par nos soins et ont sans doute quelques 

défauts.  

Nous vous remercions de votre indulgence.  

  

  

 

 



 

Avril 2013 – Inauguration agence Belfius à Waremme 

 

  

                                 



 

Octobre 2012 – La FabriK – Banquet de société  

  

  

Trois thèmes :   

Dolce Vita, Sur la place Djemaa El Fna, table de Tchantchès 

 

  

  

  

  

  

  



 

 

 

 



 

Saison 2012 – Ferme D’Oudoumont - Mariages 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

8 Octobre 2011 – Table à thème et menu champagne 

Souvenirs de vacances  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Assiette de mise en bouche 

Champagne G.H.Martel 
***** 

Pavé de cabillaud au lait de coco et curry Thaï, 
Brochette de scampi et nouilles sautées aux légumes croquants 

Champagne G.H. Martel ou Trebbiano d’Abruzzo 
***** 

Ballotin de volaille aux fruits secs, légumes façon tajine au miel 
Champagne G.H. Martel ou Salento Primitivo 

***** 
                Trilogie italienne en verrines sucrées Expresso, tisane et mignardises 

  

Merci à vous tous qui avez participé à la réussite de cette soirée.  

Le prochain rdv est fixé début 2012 avec la Saint Valentin 

A bientôt ! 

 

 

 

 

 



 

Présentation de la nouvelle Range Rover 

Garage Emontspool – Eupen - 22 septembre 2011 

  

  

Présentation de la nouvelle BMW série 1 

Garage Emontspool – Eupen - 15 septembre 2011 

  

 

 

 



 

Septembre 2011, le comité des œuvres du bal du bourgmestre de 

Soumagne nous fait confiance pour servir ses 340 convives 

 

MENU  

MINI VELOUTE EN GUISE DE DEGUSTATION APERITIVE  

  

*****  

Le meilleur du Hoki en papillote cristal aux petits légumes aux senteurs du Siam   

*****  

Le médaillon de porcelet à la triple de Val dieu et sirop de Herve  

*****  

Le carpaccio d’ananas, crème glacée à la menthe poivrée  

  

 

 

 

 



 

Eté 2012, notre graphiste imagine pour nous un bar mobile 

   



 

  

  

DEPUIS MAI 2010, NOTRE SALLE DE RECEPTION A 

ENTIEREMENT ÉTÉ REMISE A NEUF  

  

  POUR VOS APERITIFS PAR MAUVAIS TEMPS, UN CHAPITEAU  

ORANGERIE COUVRE MAINTENANT LA TERRASSE  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

         



 

Soirée Black and White pour Axa 

Pour l’occasion, nous préparons des buffets chauds  

en show cooking pour 530 personnes 

  

  

  



 

   



 

  

  

  

  

 

 

 

 

 



 

C’est sur le site du CHU de Liège que se déroulait le congrès de la société belge de 

neurochirurgie. Après un petit déjeuner et quelques réunions, les participants se sont 

retrouvés pour partager le walking-dinner préparé par nos soins. 

  

  

    



 

 



 

C’est au circuit de Spa Francorchamps que le Rotary de Herve, organisait son assemblée du 

district 1630. A cette occasion, ils nous ont fait confiance pour la réalisation du repas de 

clôture des 300 membres venus de tous les coins du Pays.  

 

  

                              

 

 



 

QUELQUES PREPARATIONS  

           Sucettes apéritives  

Bavarois de saumon au mascarpone       

           Balluchon de légumes d’accompagnement  

                                                                                                  

Panna Cotta au coulis de framboise et brochettes de macarons  

  

  



 

Quelques tables décorées lors de nos déplacements dans les salles de 

la région !  

 

Le Banneway à Louveigné 

  

  

  



 

 Le Clos Saint Michel à Upigny 



 

 Le Clos Saint Michel à Upigny  



 

              

 

 

Le château de Florzé   - Sprimont   



 

  

 

La Rosilienne – Henri Chapelle  

  


